PROVENANCE DE NOS VIANDES ET POISSONS @

CHARCUTERIES : SUISSE & ITALIE
FOIE GRAS : FRANCE

PORC : SUISSE

BCEUF : SUISSE

POULET : SUISSE

SAUMON : NORVEGE

PROVENANCE DE NOTRE PAIN :
PAIN : SUISSE

VONGOLE : ITALIE
CREVETTES : ARGENTINE
MOULES : FRANCE
HUTTRES : FRANCE
LANGOUSTE : CARAIBES

La ouvencttaz

LE JARDIN D'HIVER



POUR COMMENCER COTE BRASERO
PLANCHETTE DE NOEL 27 .- COTE DE BCEUF 600 GR RASSIE 30 JOURS (pour 2 pers.) 110.-
TERRINE DE CAMPAGNE, JAMBON A LA TRUFFE, CHARCUTERIE ITALIENNE, BEURRE CAFE DE PARIS
VACHERIN D’ALPAGE DE LA TZINTRE AU LAIT CRU ENTRECOTE DE BCEUE DIAMANT 44.
FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON 31.- SAUCE CHIMICHURRI
ACCOMPAGNE DE SA CONFITURE DE FIGUE, T\OASTS ET SALADINE HIVERNALE BURGER DE BCEUE 29.50
PLANCHETTE DE JAMBON CUIT A LA TRUFFE 24 .- FROMAGE D'ALPAGE ET SAUCE RELISH
BEIGNETS DE VINZEL ET SALADINE CROQUANTE 16.- BURGER DE LEGUMES-POIS CHICHES BIO 29.-
EN COLLABORATION AVEC LA PINTE VAUDOISE GASTROVAUD A PULLY, LE CHEF COURGE GRILLEE, SAUCE RELISH
GAEL BRANI?Y NOUS PROPOSE UNE RECETTE CLASSIQUE POUR SUBLIMER CE FILET DE POULET SNACKE IP SUISSE 32.-
PRODUIT REGIONAL )
] MOUTARDE CREMEUSE AU CITRON NOIR DE CHEZ DUDIT JO

SALADE DE TREVISE « TARDIVE » € 19.- . ,

3 © . R QUEUE DE LANGOUSTE SNACKEE AU BRASERO 49.-
LARDONS SAUTES AU VINAIGRE, EUF COULANT ET CHIPS A LA FARINA BONA )

. SAUCE CRUSTACES
POSSIBILITE DE SERVIR LA SALADE SANS LARDONS
VELOUTE DE CHOU-FLEUR ET RAVIOLI AU FOIE GRAS 17.50 QUEUES DE CREVETTES ROUGES 34-
3 SAUCE VIERGE AU THYM

HUILE DE NOIX DU MOULIN DE SEVERY
BISQUE D’ECREVISSES DU LAC 17.50 TOUS LES PLATS COTE BRASERO SONT SERVIS AVEC DES POMMES GRENAILLE ROTIES
TOASTS AU BEURRE, ROUILLE DE LA MEDITERRANEE ET LEGUMES DU MOMENT
BURRATA AL TARTUFO 17.50
HOUMOUS DE POIS CHICHE AU PIMENT D’ESPELETTE
DAHL DE LENTILLES AU LAIT DE COCO ET CURRY 28.-

ACCOMPAGNE DE RIZ BASMATI ET SON PAIN LIBANAIS

LES DESSERTS

TIRAMISU MAISON 12.-
CRUMBLE AUX POMMES MAISON 14.-
BOULE DE GLACE VANILLE
L’AFFOGATO DE NOEL 9.50
NOS PATES MAISON BOULE DE GLACE VANILLE, ESPRESSO, LIQUEUR DE NOISETTES
. ] CHEESECAKE AU SPECULOOS 14.50
RAVIOLI A LA COURGE, BEURRE DE SAUGE, RICOTTA SALEE 26.- CHUTNEY DE PRUNE AIGRE DOUX, DELICATEMENT EPICE
SPAGHETTI CHITARRA ALLE VONGOLE 32.- RAISINS A LA LIE DE LA REGION, GLACE CANNELLE 13.-
RAVIOLI DE CERF, BEURRE DE NORMANDIE EMULSIONNE 29.-
POUR UNE ALIMENTATION PLUS SAINE NOUS FABRIQUONS NOS PATES LES GLACES ARTISANALES
FRAICHES ARTISANALEMENT DANS NOTRE LABORATOIRE DI PASTA
«TEMPO DI PASTA». RETROUVEZ NOS PRODUITS A L’EPICERIE FINE CHOCOLAT 4.20
«MINESTRONE» A MONTREUX. VANILLE 4.20
NOISETTE 4.20
CANNELLE 4.20
3pcs 6pcs 12pcs
LA FINE DE CLAIRE N° 3 1450 29.- 58.-
LEGERE, AVEC UN GOUT SALE ET IODE PEU PRONONCE
GILLARDEAU SPECIALE N° 3 23.- 42.- 84.- LES FROMAGES
VOLUPTUEUSE I:IT F\ERME, FINESSE AROIIVIATIQUE ET PERSISTANCE ASSIETTE DE EROMAGES 15.-
SAUMON LEGEREMENT FUME EN STYLE SASHIMI 28.50
) @ VACHERIN FRIBOURGEOIS AOP
CHOU ROUGE, GRAINES DE SESAME AU YUZU ET SAUCE MISO BLANC o ,
o FROMAGE A PATE MI-DURE, D’ALPAGE AU LAIT CRU
POELEE DE VONGOLE EN PERSILLADE 34.-

MOULES DE BOUCHOT A LA MARINIERE, POMMES FRITES 32.-

@ JERSEY BLUE
FROMAGE A PATE PERSILLEE

@ LA DZOZETTE
FROMAGE A PATE MOLLE, LAIT CRU

LES PRESIDI SLOW FOOD SONT DES PROJETS CREES POUR SAUVER DES
PRODUCTIONS ALIMENTAIRES ARTISANALES ET DE QUALITE, MENACEES
DE DISPARITION. ILS PROTEGENT AINSI LES REGIONS ET LEUR

POUR LES ENFANTS

RIGATONI, SAUCE TOMATE OU BOLOGNAISE 14.- J ]

] ECOSYSTEME UNIQUES, SAUVEGARDENT DES TECHNIQUES ET DES
PILONS DE POULET, POMMES GRENAILLE ET LEGUMES 14.- SAVOIR-FAIRE TRADITIONNELS ET ENCOURAGENT LA CONSERVATION DE
RAVIOLI A LA COURGE, BEURRE DE SAUGE, RICOTTA SALEE 15.- LA FAUNE ET FLORE INDIGENE.
PORTION DE POMMES FRITES 7.50

SERVICE & TVA (8,1%) INCLUSE



